Tiroler Bergbliitenkase

Produktionsbetrieb: Tirol Milch Wérgl GmbH
Vertrieb: Berglandmilch eGen

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen
Hartkase (HK) wiirzig-kriftig Milch
Milchart: Kuhmilch
» ~ . Kase
— . S = F.i.T.: 50%
L ol Fett absolut: 31%
275074,

e Lab: mikrobielles Lab
o Allergene: Milch
Laktose: nicht enthalten

Reifung/Form der Verarbeitung
Y
N : £ )j// Reifeart/Form der Verarbeitung: (6) Reifung
X > I durch Rotkulturen*
\‘ /4‘2_//"“ AN * und Milchs&urebakterien, sowie andere
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Mikroorganismenkulturen
Reifedauer: 6 Wochen
Gerauchert: nein

Verwendungsmaglichkeiten

Ideal flr eine Késeplatte , die mit den Bergbliiten Q GrOBe/GeWiCht
bedeckte Késerinde ist der Blickfang jeder .
Kaseplatte. Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Laib
Abmessungen
Gesamtgewicht: 7.2kg
Durchmesser: 32cm
Tirol Milch Worgl GmbH
Produktionsstandort
w Lattellaplatz 1
‘ 6300 Worgl
Tirol

Auszeichnungen und Qualitatssiegel
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