
Sonnenalm ZiegenkäseSonnenalm Ziegenkäse

Produktionsbetrieb: Sonnenalm Bäuerlicher Milchhof e.Gen.
Vertrieb: Sonnenalm Bäuerlicher Milchhof e.Gen.

Käse-TaufscheinKäse-Taufschein

Schnittkäse (SK)Schnittkäse (SK)  mild-feinmild-fein

Allgemeine InformationenAllgemeine Informationen

Sonnenalm Bäuerlicher Milchhof e.Gen.Sonnenalm Bäuerlicher Milchhof e.Gen.

ProduktionsstandortProduktionsstandort

MilchMilch

Milchart: Ziegenmilch

KäseKäse

F.i.T.: 35%
Fett absolut: 20%
Lab: tierisches Lab
Laktose: nicht enthalten
Salz: Kochsalz

Reifung/Form der VerarbeitungReifung/Form der Verarbeitung

Reifeart/Form der Verarbeitung: (1a)
Reifung durch Milchsäurebakterien bis 8
Wochen Reifezeit
Reifedauer: 10 Wochen
Geräuchert: nein

Größe/GewichtGröße/Gewicht

Überwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Laib

AbmessungenAbmessungen

Höhe: 10cm
Gesamtgewicht: 2kg
Durchmesser: 30cm

Milchstraße 1

9373 Klein St.Paul

Kärnten
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