Sonnenalm Cremetopfen

Produktionsbetrieb: Sonnenalm Bauerlicher Milchhof e.Gen.
Vertrieb: Sonnenalm Bauerlicher Milchhof e.Gen.

Kase-Taufschein

Frischkise und ungereifte Weichkase (FK)

mild-fein
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9373 Klein St. Paul, Tel. 04264/27160
AR

Verwendungsméglichkeiten

Der Sonnenalm Cremetopfen eignet sich
besonders gut fur die Zubereitung von frischen
Topfenaufstrichen sowie Mehlspeisen
(Topfenstrudel, Topfenknddel,
Topfenpalatschinken, Topfendesserts uvm.)

Allgemeine Informationen

Milch

Milchart: Kuhmilch
Milch Zusatzinfo: pasteurisierte Milch

Kase
F.i.T.: 45%

Fett absolut: 20%

Allergene: Milch und Milcherzeugnisse
Laktose: nicht enthalten

Reifung/Form der Verarbeitung

Reifeart/Form der Verarbeitung: Ohne
Reifung Frischkase (zB Gervais etc.)
Gerauchert: nein

Empfohlene Genusstemperatur: 6°C

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Becher

Abmessungen

Hohe: 10cm

Sonnenalm Bauerlicher Milchhof e.Gen.

Produktionsstandort

MilchstraBBe 1
9373 Klein St.Paul

Karnten
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