Schardinger Mozzarella runde Scheiben

Produktionsbetrieb: Berglandmilch eGen
Vertrieb: Berglandmilch eGen

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen

Frischkise und ungereifte Weichkase (FK) Milch
mild-fein Milchart: Kuhmilch

Milch Zusatzinfo: pasteurisierte Milch

Kase

F.i.T.: 40%

Fett absolut: 20%

Lab: mikrobielles Lab

Allergene: Milch und Milcherzeugnisse
Laktose: nicht enthalten

Salz: Kochsalz

Reifung/Form der Verarbeitung
Reifeart/Form der Verarbeitung: Ohne

Reifung Frischkase (zB Gervais etc.)
Gerauchert: nein
Zusatzinfo Kéasetyp: Mozzarella

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: andere

Abmessungen

Verwendungsmoéglichkeiten
Durchmesser: 9cm

durch die runde Form besticht dieser Mozzarella
auch optisch. Die Scheiben eignen sich bestens
far italienische Gerichte wie Panini mit
Mozzarella..., aber auch flir die warme Kiiche wie
Omelette mit Mozzarella.

Berglandmilch eGen

Produktionsstandort

Ottenhausen 35

5143 Feldkirchen b.Mattighofen



Oberosterreich

Auszeichnungen und Qualitatssiegel

GUTESIEGEL
AusTRIM
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