Pesto-Erlebnis aus Heumilch mit rotem Pesto

Der stBe Duft sonnengetrockneter Tomaten, ein Hauch frisch gepflickten Basilikums und eine salzige
Meeresbrise... stidlandisches Flair liegt in der Luft! Die mediterranen Noten ausgesuchter Zutaten machen
diesen Heumilch-Kase mit rotem Pesto zu einem echten Genuss-Erlebnis. Hergestellt aus frischer Kuh-
Heumilch g.t.S., die von den Almen und Bergbauernhéfen auf Gber 1000m Seehdhe taglich abgeholt wird.

Produktionsbetrieb: ErlebnisSennerei Zillertal - Brigitte Kroll e.U.
Vertrieb: ErlebnisSennerei Zillertal - Brigitte Kréll e.U.

Kase-Taufschein

Schnittkise (SK)

mild-fein
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Geschichte

Der siiBe Duft sonnengetrockneter Tomaten, ein
Hauch frisch gepfliickten Basilikums und eine
salzige Meeresbrise... stidlandisches Flair liegt in
der Luft! Die mediterranen Noten ausgesuchter
Zutaten machen diesen Heumilch-K&se mit rotem
Pesto zu einem echten Genuss-Erlebnis.
Hergestellt aus frischer Kuh-Heumilch g.t.S., die
von den Almen und Bergbauernhéfen auf tber
1000m Seehdhe taglich abgeholt wird.

Verwendungsmoéglichkeiten

Risotto, Pesto-Focaccia, Kasebrett, Kasedessert,
Raclette, zum Grillen & Uberbacken

Allgemeine Informationen

Milch

Milchart: Kuhmilch
Milch Zusatzinfo: Heumilch, silofrei,
pasteurisierte Milch

Kase

F.i.T.: 45%

Fett absolut: 28%

Lab: tierisches Lab
Laktose: nicht enthalten
Salz: unjodiertes Speisesalz

Reifung/Form der Verarbeitung

Reifeart/Form der Verarbeitung: (2) Reifung
durch Propionsaurebakterien* in Folie

* und Milchsaurebakterien, sowie andere
Mikroorganismenkulturen

Reifedauer: 8 Wochen

Gerauchert: nein

Empfohlene Genusstemperatur: 20°C

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: andere

Abmessungen

Hoéhe: 2cm
Gesamtgewicht: 0.15kg



Sonstige Auszeichnungen
BRONZE (Regal Hit - Fachmagazin Regal in

2021), BRONZE (Produkt des Jahres -
Fachmagazin Milch-Marketing 2020)

ErlebnisSennerei Zillertal - Brigitte Kroll e.U.

Produktionsstandort

w Hollenzen 116
‘ 6290 Mayrhofen

Tirol

Auszeichnungen und Qualitatssiegel
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