Landle Braukase

Produktionsbetrieb: Vorarlberg Milch eGen

Vertrieb: Vorarlberg Milch eGen

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen

Schnittkise (SK) g'schmackig

AMA-Kasekaiser
Nominiert im Jahr: 2007

2 ®

Verwendungsmaglichkeiten

firs Késebuffet, zur Brettjause, zum Belegen von
Broten, usw.

Milch

Milchart: Kuhmilch
Milch Zusatzinfo: pasteurisierte Milch

Kase

F.i.T.: 35%

Fett absolut: 19%

Lab: mikrobielles Lab

Allergene: Milch und Milcherzeugnisse,
Gerstenmalzextrakt in der Rinde
Laktose: nicht enthalten

Salz: Kochsalz

Reifung/Form der Verarbeitung

Reifeart/Form der Verarbeitung: (9.1.)
Reifung durch Milchsaurebakterien mit
spezieller Oberflachenbehandlung
Reifedauer: 3 Monate

Gerauchert: nein

Empfohlene Genusstemperatur: 20°C

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Laib

Abmessungen

Hohe: 8cm
Gesamtgewicht: 3kg
Durchmesser: 26cm

Vorarlberg Milch eGen

Produktionsstandort

. Nofler StraBe 62
6800 Feldkirch

Vorarlberg
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