Landle Bergkase Kubus

Der Landle Bergkase wird aus Heumilch hergestellt und ist ein K&se mit Tradition. Wahrend seiner 3-
monatigen Reifezeit im Naturkeller erhalt er seine ausgepragte braunliche Naturrinde

Produktionsbetrieb: Vorarlberg Milch eGen
Vertrieb: Vorarlberg Milch eGen

Kase-Taufschein

Hartkase (HK) wiirzig-kriftig

Geschichte

Der Landle Bergkase wird aus Heumilch
hergestellt und ist ein Kase mit Tradition.
Waéhrend seiner 3-monatigen Reifezeit im
Naturkeller erhélt er seine ausgepragte braunliche
Naturrinde

Verwendungsmaglichkeiten

Brettljause, Késeplatte, ideal zum Schneiden von
Kéasewdlrfeln und Kasescheiben

Allgemeine Informationen

Milch

Milchart: Kuhmilch
Milch Zusatzinfo: Heumilch

Kase

F.i.T.: 45%

Fett absolut: 29%

Lab: tierisches Lab
Laktose: nicht enthalten
Salz: Speisesalz

Reifung/Form der Verarbeitung

Reifeart/Form der Verarbeitung: (6) Reifung
durch Rotkulturen*

* und Milchsaurebakterien, sowie andere
Mikroorganismenkulturen

Reifedauer: 3 Monate

Gerauchert: nein

Empfohlene Genusstemperatur: 4°C
‘ I GroéBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Block

Abmessungen

Hohe: 90cm
Gesamtgewicht: 0.6kg

Vorarlberg Milch eGen

Produktionsstandort

Nofler Stral3e 62
6800 Feldkirch

Vorarlberg



Auszeichnungen und Qualitatssiegel
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