Hilkater Kanisfluhkase

Produktionsbetrieb: Hilkater, Meusburger Jakob und Annemarie
Vertrieb: Hilkater, Meusburger Jakob und Annemarie

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen

Schnittkise (SK) g'schmackig Milch
Milchart: Kuhmilch

Milch Zusatzinfo: Biomilch, Heumilch, silofrei,

Rohmilch
Kase
- F.i.T.: 38%

Fett absolut: 19%

Lab: tierisches Lab
Allergene: Milchprodukt
Laktose: nicht enthalten
Salz: Kochsalz

Reifung/Form der Verarbeitung
Reifeart/Form der Verarbeitung: (4a)
Einfache Reifung

Gerauchert: nein
Empfohlene Genusstemperatur: 15°C

Verwendungsmaglichkeiten

passend zu jeder Mahlzeit

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete

Sonstige Auszeichnungen Produktionseinheit: Laib
Kasermandl in Silber 2014 Internationale Késiade

Hopfgarten/Tirol 2008: Silber Genusssalon Wien Abmessungen

2006: Silber

Gesamtgewicht: 5kg

Hilkater, Meusburger Jakob und Annemarie

Produktionsstandort

. Hilkat 142
' 6874 Bizau

Vorarlberg
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