Frischkaselaibchen in verschiedenen Variationen

Dieser Kése wird schon seit ca 2004 am Hof der Familie Gabauer produziert und wird hergestellt, um zum
herkdbmmlichen Topfen ein weiteres Produkt vermarkten zu kénnen.

Produktionsbetrieb: Familie Gabauer
Vertrieb: Familie Gabauer

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen

Frischkise und ungereifte Weichkase (FK) Milch

Milchart: Kuhmilch
Milch Zusatzinfo: pasteurisierte Milch

mild-fein

Kase

F.i.T.: 50%

Fett absolut: 18%

Lab: tierisches Lab
Allergene: Milchprodukte
Laktose: enthalten

Salz: Kochsalz

Reifung/Form der Verarbeitung

Reifeart/Form der Verarbeitung: Ohne

Reifung Frischkase (zB Gervais etc.)

Geréauchert: nein

Geschichte Empfohlene Genusstemperatur: 6°C
Zusatzinfo Kasetyp: in Salzlake gelegt

Dieser Kase wird schon seit ca 2004 am Hof der

Familie Gabauer produziert und wird hergestellt, . .

um zum herkdmmlichen Topfen ein weiteres Q GroBe/Gewicht

Produkt vermarkten zu kdnnen.

Uberwiegend vermarktete

Produktionseinheit: Laib
Sonstige Auszeichnungen

Kasermandl in Gold 2013 Abmessungen

Familie Gabauer

Produktionsstandort

Pargfried 5
4203 Altenberg

Oberdsterreich
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