Der Echte Schnifner Laurentius pikant

Namensgebung durch den bekannten Barockmusiker " Laurentius von Schniffis".

Produktionsbetrieb: Sennerei Schnifis und Umgebung registrierte Genossenschaft mit beschrankter Haftung
Vertrieb: Sennerei Schnifis und Umgebung registrierte Genossenschaft mit beschrankter Haftung

Kase-Taufschein Aligemeine Informationen

Schnittkise (SK) g'schmackig Milch

Milchart: Kuhmilch
Milch Zusatzinfo: Heumilch, Rohmilch
AMA -Kasekaiser

Kase
Nominiert im Jahr: 2020, 2021

2 @

F.i.T.: 45%

Fett absolut: 28%

Lab: tierisches Lab

Allergene: Milch und Milcherzeugnisse
Laktose: enthalten

Salz: Kochsalz

Reifung/Form der Verarbeitung
Reifeart/Form der Verarbeitung: (4a)
Einfache Reifung

Reifedauer: 3 Monate
Gerauchert: nein

i Vo i it Empfohlene Genusstemperatur: 18°C
Geschichte o GroéBe/Gewicht
Namensgebung durch den bekannten

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Laib

Barockmusiker " Laurentius von Schnffis".

Verwendungsméglichkeiten
Abmessungen

Besonders geeignet zum Uberbacken, Fondue

und hervorragender Raclettekése Héhe: 7cm
Gesamtgewicht: 7kg
Durchmesser: 30cm

Sennerei Schnifis und Umgebung registrierte
Genossenschaft mit beschrankter Haftung

Produktionsstandort

' JagdbergstraBBe 84
6822 Schnifis

Vorarlberg



Auszeichnungen und Qualitatssiegel
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