Berggold Rahmbrie

Gegriindet wurde die Feinkaserei der Geschwister Bantel bereits im Jahr 1886. Weichkése werden seit 1932
hergestellt. Weichkasespezialitadten wurden mehrfach ausgezeichnet, z.B. mehrere Kasekaiser

Produktionsbetrieb: Geschwister Bantel Gesellschaft m.b.H.
Vertrieb: Geschwister Bantel Gesellschaft m.b.H.

Kase-Taufschein

Weichkise (WK) g'schmackig

AMA -Kasekaiser

Gewonnen im Jahr: 2022
Nominiert im Jahr: 2010, 2020, 2021

EIne Spezialirar aus Verariberg

BERGGOLD

Per han dgckastre Briec

Gourmer

Geschichte

Gegriundet wurde die Feinkaserei der
Geschwister Bantel bereits im Jahr 1886.
Weichkase werden seit 1932 hergestellt.

Weichké&sespezialititen wurden mehrfach
ausgezeichnet, z.B. mehrere Kasekaiser

Verwendungsmoglichkeiten

auch fiir Saucen und zum Uberbacken

Sonstige Auszeichnungen

Kéasekaiser 1998 und 2023 Nominierung zum
Késekaiser 1999, 2003, 2004, 2011 und 2021

Allgemeine Informationen

Milch

Milchart: Kuhmilch
Milch Zusatzinfo: pasteurisierte Milch

Kase

F.i.T.: 50%

Fett absolut: 23%

Lab: mikrobielles Lab

Allergene: Milch und Milcherzeugnisse
Laktose: kann Spuren von Laktose enthalten
Salz: Kochsalz

Reifung/Form der Verarbeitung

Reifeart/Form der Verarbeitung: (3) Reifung
durch weiBen Edelschimmel*

* und Milchsaurebakterien, sowie andere
Mikroorganismenkulturen

Reifedauer: 8 Wochen

Gerauchert: nein

Empfohlene Genusstemperatur: 18°C

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Laib

Abmessungen

Hohe: 3cm
Gesamtgewicht: 1kg
Durchmesser: 20cm



Geschwister Bantel Gesellschaft m.b.H.

Produktionsstandort

Rucksteig 66
6900 Mdggers

Vorarlberg

Auszeichnungen und Qualitatssiegel
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