Almkaser aus Heumilch

Erinnerst Du Dich dich an Deinen ersten Alimsommer? Zuerst entfalten sich traditionelle Diifte nach frischer
Milch, siBem Rahm und wiirzigem Schwarzbrot. Deine Nase nimmt auBerdem die Krauternoten bunter
Almwiesen wahr. Cremig und zart schmelzend zergeht der Aimkaser auf Deiner Zunge und entfaltet seinen
vollmundigen Geschmack. Frische Almbutter, feines Malz und gekochter Kohl bei jedem Biss. Ein wunderbar
unkomplizierter Kése, den man einfach mag! Hergestellt aus frischer Zillertaler Heumilch, die von den Almen
und Bergbauernhéfen in Gber 1000m Seehdéhe des Zillertales taglich abgeholt wird.

Produktionsbetrieb: ErlebnisSennerei Zillertal - Brigitte Kroll e.U.
Vertrieb: ErlebnisSennerei Zillertal - Brigitte Krdll e.U.

Kase-Taufschein

Schnittkase (SK) wiirzig-kriftig

Geschichte

Erinnerst Du Dich dich an Deinen ersten
Almsommer? Zuerst entfalten sich traditionelle
Difte nach frischer Milch, siBem Rahm und
wirzigem Schwarzbrot. Deine Nase nimmt
auBerdem die Krauternoten bunter AlImwiesen
wahr. Cremig und zart schmelzend zergeht der
Almkaser auf Deiner Zunge und entfaltet seinen
vollmundigen Geschmack. Frische Almbutter,
feines Malz und gekochter Kohl bei jedem Biss.
Ein wunderbar unkomplizierter Kése, den man
einfach mag! Hergestellt aus frischer Zillertaler
Heumilch, die von den Almen und
Bergbauernhdfen in Gber 1000m Seehdhe des
Zillertales téglich abgeholt wird.

Verwendungsmaglichkeiten

Perfekt zum Gratinieren, zur Jause, zum
Fruhstiick, fir Késeplatten...

Allgemeine Informationen

3

Milch

Milchart: Kuhmilch
Milch Zusatzinfo: Heumilch, silofrei,
pasteurisierte Milch

Kase

F.i.T.: 45%

Fett absolut: 28%

Lab: tierisches Lab

Allergene: Milch und daraus hergestellte
Erzeugnisse

Laktose: nicht enthalten

Salz: unjodiertes Speisesalz

Reifung/Form der Verarbeitung

Reifeart/Form der Verarbeitung: (6) Reifung
durch Rotkulturen®

* und Milchs&urebakterien, sowie andere
Mikroorganismenkulturen

Reifedauer: 3 Monate

Gerauchert: nein

Empfohlene Genusstemperatur: 20°C

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Stange

Abmessungen

Héhe: 10cm
Gesamtgewicht: 1.8kg



Sonstige Auszeichnungen

BRONZE (15. Internationale Kasiade 2021 in

Hopfgarten)
ErlebnisSennerei Zillertal - Brigitte Kroll e.U.
Produktionsstandort
w Hollenzen 116
‘ 6290 Mayrhofen
Tirol

Auszeichnungen und Qualitatssiegel
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