Almkase

Wird am Kalthof seit Ewigkeiten hergestellt und hat somit schon eine lange Tradition.

Produktionsbetrieb: Feichter Heidi und Ernst, Kalthof
Vertrieb: Feichter Heidi und Ernst, Kalthof

Kase-Taufschein Aligemeine Informationen

Sauermilchkise (SMK) wiirzig-kraftig Milch
Milchart: Kuhmilch
A

Milch Zusatzinfo: Rohmilch

Kase

Allergene: Milchprodukt
Laktose: enthalten
Salz: Kochsalz

N @ Reifung/Form der Verarbeitung
) Reifeart/Form der Verarbeitung: (9.5.)
Geschichte Sauermilchkase
Gerauchert: nein

Empfohlene Genusstemperatur: 15°C
Zusatzinfo Kasetyp: mit Salz und Kiimmel

Wird am Kalthof seit Ewigkeiten hergestellt und
hat somit schon eine lange Tradition.

Verwendungsmaglichkeiten

5 GroBe/Gewicht
Karntner Spezialitat: aufs Butterbrot mit Pfeffer . .
gewdlirzt zur traditionellen Kérntner Jause Uberwiegend vermarktete

Produktionseinheit: Stange

Abmessungen

Hoéhe: 5¢cm
Gesamtgewicht: 0.3kg

Feichter Heidi und Ernst, Kalthof

Produktionsstandort

Schwaig 5

~ 9805 Schwaig

Kérnten
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