Alma Vorarlberger Bergkidse g.U. min. 10 Monate gereift

Traditionell in kleinen Bergsennereien aus frischer Rohmilch gekast. Die Laibe reifen mindestens 10 Monate
auf Fichtenbrettern im hauseigenen Reifekeller — das ist echte dsterreichische Kasekultur.

Produktionsbetrieb: RUPP Austria GmbH
Vertrieb: RUPP Austria GmbH

Kase-Taufschein
Hartkase (HK) wiirzig-kriftig

AMA-Kasekaiser
Nominiert im Jahr: 2015

Geschichte

Traditionell in kleinen Bergsennereien aus frischer
Rohmilch gekést. Die Laibe reifen mindestens 10
Monate auf Fichtenbrettern im hauseigenen
Reifekeller — das ist echte 6sterreichische
Késekultur.

Allgemeine Informationen

Milch

Milchart: Kuhmilch

Milch Zusatzinfo: Heumilch, silofrei, Rohmilch

Kase
2
= F.i.T.: 45%

Fett absolut: 34%

Lab: tierisches Lab

Allergene: Milch und Milcherzeugnisse
Laktose: nicht enthalten

Salz: Kochsalz

Reifung/Form der Verarbeitung

Reifeart/Form der Verarbeitung: (6) Reifung

durch Rotkulturen*

* und Milchsaurebakierien, sowie andere
Mikroorganismenkulturen

Reifedauer: 10 Monate

Gerauchert: nein

Zusatzinfo Kéasetyp: Vorarlberger Bergkéase

g.U. mindestens 10 Monate gereift

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Laib

Abmessungen

Hohe: 12cm
Gesamtgewicht: 30kg
Durchmesser: 65cm

RUPP Austria GmbH

Produktionsstandort

Kriizastr. 8




6912 Horbranz

Vorarlberg
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