Steirerkase 25 % F.i.T.

Eine besondere Spezialitat aus dem Murtal, nach der auch eine Genussregion Osterreichs benannt wurde.

Produktionsbetrieb: Obersteirische Molkerei eGen
Vertrieb: Obersteirische Molkerei eGen

Kase-Taufschein Aligemeine Informationen

Sauermilchkise (SMK) wiirzig-kraftig Milch

Milchart: Kuhmilch
Milch Zusatzinfo: pasteurisierte Milch

Kase

2 ®

F.i.T.: 25%

Fett absolut: 11%

Lab: kein Lab

Allergene: Milch und Milcherzeugnisse
Laktose: enthalten

Salz: Kochsalz

Geschichte Reifung/Form der Verarbeitung
Eine besondere Spezialitat aus dem Murtal, nach Reifeart/Form der Verarbeitung: (9.5.)
derjuch eine Genussregion Osterreichs benannt SenEmilE Ees
wurae. Gerauchert: nein

Zusatzinfo Kasetyp: Kasespezialitat mit
Verwendungsmaéglichkeiten Gewirzen

Geheimtip: Auf frischem, mit Butter bestrichenem

Schwarzbrot.

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Block

Abmessungen

Hohe: 5¢cm
Gesamtgewicht: 2kg

Obersteirische Molkerei eGen

Produktionsstandort

HautzenbichistraBe 1 Verwaltungsgebaude
8720 Knittelfeld
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