Schardinger Pasta, Basta!

Produktionsbetrieb: Berglandmilch eGen
Vertrieb: Berglandmilch eGen

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen

Hartkase (HK) wiirzig-kriftig Milch

Milchart: Kuhmilch
Milch Zusatzinfo: pasteurisierte Milch
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Salz: Kochsalz
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Reifung/Form der Verarbeitung
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Reifeart/Form der Verarbeitung: (9.4.)
Reifung durch Milchsaurebakterien mit
spezieller Oberflachenbehandlung mind. 6

e 7 GIBT PASTA & CO
DIEBESONDERE WURZE. ; Monate
Reifedauer: 6 Monate

Gerauchert: nein
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Verwendungsmdglichkeiten
Far alle Liebhaber von wurzigem Hartkdse nach

italienischer Art. Geeignet fir Pasta, Risotto,
Pizza, zum Verfeinern von Gemdiisegerichten

Berglandmilch eGen

Produktionsstandort

Grazer Vorstadt 112
8570 Voitsberg
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Auszeichnungen und Qualitatssiegel
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