Schardinger Meine Linie Joghurtkase

Schardinger Joghurtkase ist ein fettarmer Schnittkase, der mit 13% Joghurt verfeinert wird. Dadurch erhélt er
sein fein sauerliches Aroma und den erfrischenden Geschmack. Der Joghurtkdse hat nur 13% Fett und ist
damit ein idealer Bestandteil bewusster und ausgewogener Ernahrung.

Produktionsbetrieb: Berglandmilch eGen
Vertrieb: Berglandmilch eGen

Kase-Taufschein

Schnittkise (SK) mild-fein

AMA-Kasekaiser

Gewonnen im Jahr: 2004

Geschichte

Schérdinger Joghurtkase ist ein fettarmer
Schnittkase, der mit 13% Joghurt verfeinert wird.
Dadurch erhalt er sein fein suerliches Aroma
und den erfrischenden Geschmack. Der
Joghurtkése hat nur 13% Fett und ist damit ein
idealer Bestandteil bewusster und ausgewogener
Ern&hrung.

Verwendungsmaglichkeiten

der leichte Joghurtkdse harmoniert hervorragend
mit frischen Frichten und Salaten

Allgemeine Informationen

Milch

Milchart: Kuhmilch
Milch Zusatzinfo: pasteurisierte Milch

Kase

2 ®

F.i.T.: 25%

Fett absolut: 13%

Lab: mikrobielles Lab

Allergene: Milch und Milcherzeugnisse
Laktose: nicht enthalten

Salz: Kochsalz

Reifung/Form der Verarbeitung
Reifeart/Form der Verarbeitung: (2) Reifung
durch Propionsdurebakterien* in Folie

* und Milchsaurebakterien, sowie andere
Mikroorganismenkulturen

Reifedauer: 6 Wochen

Gerauchert: nein
Empfohlene Genusstemperatur: 20°C

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Stange

Abmessungen

Hohe: 9cm
Gesamtgewicht: 2kg

Berglandmilch eGen




Produktionsstandort
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