Kremstaler Bio Schafschnittkase mit Pfeffer

Produktionsbetrieb: Kaserei Stift Schlierbach GmbH & Co KG
Vertrieb: Concept Fresh VertriebsgmbH

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen

Schnittkase (SK) mild-fein Milch
Milchart: Schafmilch

Milch Zusatzinfo: Biomilch, pasteurisierte

Milch
Kase
- F.i.T.: 45%

Fett absolut: 32%
Laktose: nicht enthalten

: Reifung/Form der Verarbeitung
\ f
Reifeart/Form der Verarbeitung: (1a)
Reifung durch Milchsaurebakterien bis 8

Wochen Reifezeit
Gerauchert: nein

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Laib

Abmessungen

Késerei Stift Schlierbach GmbH & Co KG

Produktionsstandort

Klosterstral3e 1
4553 Schlierbach

Oberodsterreich

Auszeichnungen und Qualitatssiegel
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