Heuteufel

Produktionsbetrieb: Gebriider Woerle Gesellschaft m.b.H.
Vertrieb: Gebriider Woerle Gesellschaft m.b.H.

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen

Hartkise (HK) wiirzig-kriftig

Verwendungsmoglichkeiten

Kaseplatte, Brotbelag, Kaseplatte, Jause Zum 3
Uberbacken von Auflaufen, fur Kasespéatzle oder A
Pizza A

Milch

Milchart: Kuhmilch
Milch Zusatzinfo: Rohmilch

Kase

F.i.T.: 45%

Fett absolut: 35%

Lab: mikrobielles Lab

Laktose: kann Spuren von Laktose enthalten
Salz: non-iodised

Reifung/Form der Verarbeitung

Reifeart/Form der Verarbeitung: (6) Reifung
durch Rotkulturen®

* und Milchsaurebakterien, sowie andere
Mikroorganismenkulturen

Reifedauer: 6 Monate

Geréauchert: nein

Empfohlene Genusstemperatur: 21°C
Zusatzinfo Kasetyp: mit Rotkulturen gereift
Oberflachenreifung

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Block

Abmessungen

Gebriader Woerle Gesellschaft m.b.H.

Produktionsstandort

Enzing 26 Blrogeb&ude

5302 Henndorf/Wallersee

Salzburg

Auszeichnungen und Qualitatssiegel
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