Gmundner Milch Salzkammergut2024

Diese Kaseraritat kombiniert zwei Geschmécker zu einem Erlebnis. Die milde StiBe wird dem naturgereiften
Schnittkdse mit 45% FiT durch die Propioni-Bakterien gegeben. 2-3 Monate Naturreife geben dem Kéase eine
wirzige Note.

Produktionsbetrieb: Gmundner Molkerei eGen
Vertrieb: Gmundner Molkerei GmbH

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen

Schnittkise (SK) wiirzig-kraftig Milch
Milchart: Kuhmilch
(1

Milch Zusatzinfo: pasteurisierte Milch

& Kase
A, * . F.i.T.: 45%
NG Fett absolut: 27%
- gy = Lab: mikrobielles Lab

Laktose: nicht enthalten

Reifung/Form der Verarbeitung
Reifeart/Form der Verarbeitung: (6) Reifung

Geschichte durch Rotkulturen*
* und Milchsdurebakterien, sowie andere
Diese Kéaseraritat kombiniert zwei Geschmécker Mikroorganismenkulturen
zu einem Erlebnis. Die milde StiBe wird dem Reifedauer: 8 Wochen
naturgereiften Schnittkése mit 45% FiT durch die Geriuchert: nein
Propioni-Bakterien gegeben. 2-3 Monate Empfohlene Genusstemperatur: 20°C

Naturreife geben dem Kése eine wiirzige Note.
GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Block

Abmessungen

Hohe: 10cm
Gesamtgewicht: 14kg

Gmundner Molkerei eGen

Produktionsstandort

TheresienthalstraBe 16 Molkerei V
4810 Gmunden

Oberdsterreich
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