Frischkase gereift in Holzasche

Unter Insidern Schwarzes Schaf genannt reift dieser Kése in einer Kartonschachtel, die wir von ,Besonders
kreativ* autArK (www.autark.co.at) in Briickl beziehen. Wir freuen uns Uber diese gelungene Kooperation und
schéatzen es, dass die Wertschdpfung fur diese Arbeit in der Region bleibt.

Produktionsbetrieb: NUART EVA-MARIA MAG (FH) UND JAGER-NUART DANIEL DI
Vertrieb: NUART EVA-MARIA MAG (FH) UND JAGER-NUART DANIEL DI

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen

Sauermilchkise (SMK) wiirzig-kriftig Milch

Milchart: Schafmilch
Milch Zusatzinfo: Biomilch, Rohmilch

Kase

F.i.T.: 55%

Fett absolut: 19%
Lab: tierisches Lab
Laktose: enthalten
Salz: Meersalz

Reifung/Form der Verarbeitung

Reifeart/Form der Verarbeitung: (9.5.)
Sauermilchkase

Reifedauer: 3 Wochen

Gerauchert: nein

Empfohlene Genusstemperatur: 24°C

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Laib

Geschichte Abmessungen
Unter Insidern Schwarzes Schaf genannt reift Héhe: 5cm

dieser Kése in einer Kartonschachtel, die wir von Gesamtgewicht: 0.3kg
.Besonders kreativ* autArK (www.autark.co.at) in Durchmesser: 6cm

Briickl beziehen. Wir freuen uns Uber diese
gelungene Kooperation und schéatzen es, dass
die Wertschépfung fir diese Arbeit in der Region
bleibt.

Verwendungsmoéglichkeiten

Késewagen und Kéasebrett



NUART EVA-MARIA MAG (FH) UND JAGER-
NUART DANIEL DI

Produktionsstandort

Waisenberg 6
9102 Volkermarkt

Kérnten
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