Ennstaler Bio Blauschimmel

Die Ennstaler Kaserei Grébming kast diese wirzig-kraftige Bio Blauschimmel-Kasepezialitat aus frischer
Bergbauernmilch. Mit seinem griinen Herz und seiner kraftigen NatUrlichkeit ist er ein echter Steirer.

Produktionsbetrieb: Landgenossenschaft Ennstal - ENNSTAL MILCH KG.
Vertrieb: Landgenossenschaft Ennstal - ENNSTAL MILCH KG.

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen

Weichkise (WK) wiirzig-kriftig Milch

Milchart: Kuhmilch

Milch Zusatzinfo: Biomilch, pasteurisierte
- Milch

Ennalaler i Ennalaler

Ennalaler

Kase
F.i.T.: 55%
. ) ) Fett absolut: 33%
Blauschimmel .. #0 & Lab: mikrobielles Lab

Allergene: Milch
Laktose: kann Spuren von Laktose enthalten
Salz: Kochsalz, unjodiert

Reifung/Form der Verarbeitung

Wiirziger Bio Blauschimmelkase,
hergestellt mit frischer Bio Bergbauern-
milch aus den steirischen Alpen

N0, 55 Reifeart/Form der Verarbeitung: (8) Reifung
N Gl Chualaler durch griinen Edelschimmel*
Gunslaler ‘ * und Milchsaurebakterien, sowie andere
' Mikroorganismenkulturen

Gerauchert: nein

Geschichte Zusatzinfo Kéasetyp: Bio Blauschimmelkése
Die Ennstaler Kaserei Grébming kast diese . .

wiirzig-kraftige Bio Blauschimmel-Kéasepezialitat o GroBe/Gewicht

aus frischer Bergbauernmilch. Mit seinem griinen

Herz und seiner kraftigen Naturlichkeit ist er ein Uberwiegend vermarktete

echter Steirer. Produktionseinheit: andere
Verwendungsmaglichkeiten Abmessungen

Durch seine besondere Wiirze und die leicht
kriimelige Konsistenz ist der Ennstaler Bio
Blauschimmel in ganz Osterreich beim Kochen
sowie fiir Aufstriche und Salate beliebt.

Landgenossenschaft Ennstal - ENNSTAL MILCH
KG.

Produktionsstandort
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