DIE KASEMACHER - Ziegenkisetorte Wildkrauter

Produktionsbetrieb: "Die Kdsemacher" Kaseproduktions- und Vertriebs GmbH
Vertrieb: "Die Kasemacher" Kaseproduktions- und Vertriebs GmbH

Kase-Taufschein

Frischkise und ungereifte Weichkase (FK)

mild-fein

AMA-Kasekaiser
Nominiert im Jahr: 2022

Verwendungsmaglichkeiten

Die Ziegenkasetorte Wildkrauter ist ein absolutes
Highlight in der K&setheke. Je nach Geschmack
oder saisonalen Gegebenheiten kann die Torte
noch verziert und aufgehibscht werden.
Aufgeteilt wird die Torte am besten in Keilform.

Allgemeine Informationen

Milch

Milchart: Ziegenmilch
Milch Zusatzinfo: pasteurisierte Milch

Kase

2 ®

F.i.T.: 45%

Fett absolut: 23%

Lab: mikrobielles Lab

Allergene: Milch- und Milcherzeugnisse
Laktose: enthalten

Salz: Speisesalz

Reifung/Form der Verarbeitung
Reifeart/Form der Verarbeitung: Ohne
Reifung Frischkase (zB Gervais etc.)
Gerauchert: nein

Empfohlene Genusstemperatur: 4°C
Zusatzinfo Kasetyp: Ziegenfrischkase

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Laib

Abmessungen

Hohe: 60cm
Gesamtgewicht: 1kg
Durchmesser: 14cm

"Die Kiasemacher" Kaseproduktions- und Vertriebs
GmbH

Produktionsstandort

EuropastraBe 5
3902 Vitis

Niederdsterreich
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