DIE KASEMACHER - Waldviertler Mediterrano

Produktionsbetrieb: "Die Kdsemacher" Kaseproduktions- und Vertriebs GmbH
Vertrieb: DIE KASEMACHER GmbH

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen

Schnittkise (SK) mild-fein
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Milch

Milchart: Schafmilch
Milch Zusatzinfo: pasteurisierte Milch

Kase

F.i.T.: 45%

Fett absolut: 29%
Lab: mikrobielles Lab
Laktose: enthalten
Salz: Speisesalz

Reifung/Form der Verarbeitung

Reifeart/Form der Verarbeitung: (1a)
Reifung durch Milchsaurebakterien bis 8
Wochen Reifezeit

Reifedauer: 6 Wochen

Gerauchert: nein

Zusatzinfo Kasetyp: Schnittkdse aus 100%
pasteurisierter Schafmilch mit mediterraner
Gewilirzmischung im Kaseteig

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Laib

Abmessungen

Ho6he: 60cm
Durchmesser: 140cm

"Die Kiasemacher" Kaseproduktions- und Vertriebs

GmbH

Produktionsstandort

EuropastraBe 5

3902 Vitis

Niederdsterreich
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