DIE KASEMACHER - Schafkisebillchen mit Tomate-Basilikum und Curry

Diese Schafkésebaéllchen werden nach traditionellen, Waldviertler Rezepturen hergestellt. Um die Qualtiat des
Produktes zu gewéhrleisten werden diese Ballchen per Hand mit ihrem schitzenden Mantel aus Tomate-
Basilikum und Curry umhillt - so entstehen Stiick furr Stiick Waldviertler Kasespezialitaten.

Produktionsbetrieb: "Die Kdsemacher" Kaseproduktions- und Vertriebs GmbH
Vertrieb: "Die Kadsemacher" Kaseproduktions- und Vertriebs GmbH
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Geschichte

Diese Schafkaseballchen werden nach
traditionellen, Waldviertler Rezepturen hergestellt.
Um die Qualtiat des Produktes zu gewahrleisten
werden diese Béllchen per Hand mit ihrem
schiutzenden Mantel aus Tomate-Basilikum und
Curry umhiillt - so entstehen Stiick fir Stiick
Waldviertler Kasespezialitaten.

Verwendungsmaglichkeiten
kleine Pralinées flir zwischendurch, eine kleine

und feine Begleitung zu Weinen, auf Késeplatten,
als Salattopping

s,

Allgemeine Informationen

Milch

Milchart: Schafmilch
Milch Zusatzinfo: pasteurisierte Milch

Kase

F.i.T.: 45%

Fett absolut: 24%

Lab: mikrobielles Lab

Allergene: Milch- und Milcherzeugnisse
Laktose: enthalten

Salz: Speisesalz

Reifung/Form der Verarbeitung

Reifeart/Form der Verarbeitung: Ohne
Reifung Frischkase (zB Gervais etc.)
Gerauchert: nein

Empfohlene Genusstemperatur: 4°C

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Becher

Abmessungen

Hoéhe: 4cm
Gesamtgewicht: 0.4kg

"Die Kiasemacher" Kaseproduktions- und Vertriebs



GmbH

Produktionsstandort

EuropastraBe 5
3902 Vitis

Niederdsterreich
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