Der echte Schnifner Laurentius mild

Der beriihmte Namensgeber des Laurentius Kase ist "Laurentius von Schnliffis" (1633-1702), dem wohl
bedeutensten Barockdichter Osterreichs, der in Schnifis beheimatet war.

Produktionsbetrieb: Sennerei Schnifis und Umgebung registrierte Genossenschaft mit beschrankter Haftung
Vertrieb: Sennerei Schnifis und Umgebung registrierte Genossenschaft mit beschrankter Haftung

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen

Schnittkise (SK) wiirzig-kriftig Milch
Milchart: Kuhmilch

Milch Zusatzinfo: Heumilch

Kase

F.i.T.: 45%

Fett absolut: 26%

Lab: tierisches Lab

Allergene: Milch und Milcherzeugnisse
Laktose: nicht enthalten

Salz: Speisesalz

Reifung/Form der Verarbeitung

Geschichte Reifeart/Form der Verarbeitung: (6) Reifung
durch Rotkulturen*

Der berihmte Namensgeber des Laurentius Kase * und Milchsaurebakterien, sowie andere

ist "Laurentius von Schnffis" (1633-1702), dem Mikroorganismenkulturen

wohl bedeutensten Barockdichter Osterreichs, Reifedauer: 2 Monate

der in Schnifis beheimatet war. Gerauchert: nein

Empfohlene Genusstemperatur: 18°C

Verwendungsméglichkeiten
Ein milder K&se, perfekt fiir die Jause oder das GrOBe/GeWICht
Frihstlck: Zarte Noten von Jogurt, Blumenwiese, m
Vanille und Zitrusfriichten im Duft. Am Gaumen

folgen WeiBbrot, Mandeln und insgesamt sehr

milchige Aromen. Auch der kompakt-elastische

Teig steht fir unkomplizierten Genuss.

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Laib

Abmessungen
Sonstige Auszeichnungen Hoéhe: 8cm

Gesamtgewicht: 6kg
World Championship Cheese Contest - Gold Durchmesser: 30cm

Medal 2018

Sennerei Schnifis und Umgebung registrierte
Genossenschaft mit beschrankter Haftung

Produktionsstandort



JagdbergstraBBe 84
6822 Schnifis

Vorarlberg

Auszeichnungen und Qualitatssiegel

GUTESIEGEL
AusTriM
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