Der echte Schnifner Bergkase 6 Monate

Produktionsbetrieb: Sennerei Schnifis und Umgebung registrierte Genossenschaft mit beschrankter Haftung
Vertrieb: Sennerei Schnifis und Umgebung registrierte Genossenschaft mit beschrankter Haftung

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen

Hartkase (HK) wiirzig-kriftig Milch
Milchart: Kuhmilch

Milch Zusatzinfo: Heumilch, Rohmilch

Kase

F.i.T.: 45%

Fett absolut: 36%

Lab: tierisches Lab

Allergene: Milch und Milcherzeugnisse
Laktose: nicht enthalten

Salz: Speisesalz

) Reifung/Form der Verarbeitung

Verwendungsmdglichkeiten Reifeart/Form der Verarbeitung: (6) Reifung
durch Rotkulturen*

Malz, helles Karamell, Mandeln sowie Joghurt * und Milchsaurebakterien, sowie andere
verstromen |m Duft das Gefiihl von Crem|gke|t Mikroorganismenkulturen
und Frische. Ahnlich ist der Ausdruck am Reifedauer: 6 Monate
Gaumen mit kompakt-mirbem und wunderbar Gerauchert: nein
schmelzendem Telg Rahm, Heu, ger('istete Empfohlene Genusstemperatur: 18°C

Erdniisse und Honig komplettieren das feine
Késeerlebnis.

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Laib

Abmessungen

Hohe: 11cm
Gesamtgewicht: 30kg
Durchmesser: 60cm

Sennerei Schnifis und Umgebung registrierte
Genossenschaft mit beschrankter Haftung

Produktionsstandort

. JagdbergstraBe 84
6822 Schnifis

Vorarlberg



Auszeichnungen und Qualitatssiegel
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