Bio Wiesenmilch Tilsiter

Durch die jahrelange Herstellungstradition der Karntnermilch und ihren erfahrenen K&dsemeister wurde ein
aromatisch- wirziger, laktosefreier Bio Tilsiter mit reichlich Bruchlochung entwickelt. Der Kase entspricht den
Vorstellungen der Konsumenten, die einen aromatisch- wirzigen Kase genieBen mdchten.

Produktionsbetrieb: KARNTNERMILCH, registrierte Genossenschaft mit beschréankter Haftung
Vertrieb: KARNTNERMILCH, registrierte Genossenschaft mit beschrankter Haftung

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen

Schnittkise (SK) wiirzig-kraftig Milch

Milchart: Kuhmilch
Milch Zusatzinfo: pasteurisierte Milch
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Geschichte

Durch die jahrelange Herstellungstradition der Kase

Kéarntnermilch und ihren erfahrenen Kéasemeister

wurde ein aromatisch- wirziger, laktosefreier Bio F.i.T.: 45%

Tilsiter mit reichlich Bruchlochung entwickelt. Der Fett absolut: 28%

Kése entspricht den Vorstellungen der Lab: mikrobielles Lab
Konsumenten, die einen aromatisch- wirzigen Allergene: MilcheiweiB3
Kase genie3en mdchten. Laktose: nicht enthalten

Salz: Salz unjodiert
Verwendungsmaglichkeiten

Reifung/Form der Verarbeitung

Fir die Kaseplatte oder zur Jause.

Reifeart/Form der Verarbeitung: (6) Reifung
durch Rotkulturen*

* und Milchsaurebakterien, sowie andere
Mikroorganismenkulturen

Reifedauer: 8 Wochen

Gerauchert: nein

GroBe/Gewicht

Uberwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Block

Abmessungen

Hoéhe: 12cm
Gesamtgewicht: 25kg

KARNTNERMILCH, registrierte Genossenschaft mit
beschrankter Haftung

Produktionsstandort

Villacher StraBBe 92-94
~ Produktionsstatte/Verkauf



9800 Spittal/Drau

Kérnten

Auszeichnungen und Qualitatssiegel
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