Berg Bauer Der wiirzige Tiroler - Gourmet Bergkase

Unvergleichlich kraftiger, wirziger Geschmack; sehr geschmeidiger Teig. Nach alter Familientradition
hergestellt.

Produktionsbetrieb: Otto Biedermann Bergkaseerzeugung, Kase- und Milchproduktehandel GmbH & Co KG
Vertrieb: Berg Bauer Lebensmittel GmbH

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen
Hartkise (HK) wiirzig-kraftig Milch

Milchart: Kuhmilch
Milch Zusatzinfo: Heumilch, Rohmilch

AMA -Kasekaiser

K3
Nominiert im Jahr: 2017 ﬁ ase
= F.i.T.: 50%

Fett absolut: 35%

Lab: tierisches Lab
Allergene: Milch
Laktose: nicht enthalten
Salz: Kochsalz

Reifung/Form der Verarbeitung

Reifeart/Form der Verarbeitung: (6) Reifung
durch Rotkulturen®

* und Milchs&urebakterien, sowie andere
Mikroorganismenkulturen

Reifedauer: 12 Monate

Gerauchert: nein

Empfohlene Genusstemperatur: 20°C
Zusatzinfo Kasetyp: Bergkase

Geschichte

Unvergleichlich kraftiger, wiirziger Geschmack;
sehr geschmeidiger Teig. Nach alter

Familientradition hergestellt. . GroBe/Gewicht
Verwendungsmaglichkeiten S e e O El L

Produktionseinheit: Laib

Genial zu Weinverkostungen, Kaseplatten,

Kasekich
asekiiche Abmessungen

Hohe: 12cm
Durchmesser: 60cm

Otto Biedermann Bergkaseerzeugung, Kiase- und
Milchproduktehandel GmbH & Co KG

Produktionsstandort
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