Almsenner Bio Glocknerkonig

Produktionsbetrieb: Pinzgau Milch Produktions GmbH
Vertrieb: Pinzgau Milch Produktions GmbH

Kase-Taufschein Allgemeine Informationen

Schnittkase (SK) wiirzig-kraftig Milch
Milchart: Kuhmilch

Milch Zusatzinfo: Biomilch, Heumilch, silofrei,
pasteurisierte Milch
AMA -Kasekaiser

Nominiert im Jahr: 2015

Kase
F.i.T.: 50%
T Fett absolut: 33%
= il Lab: mikrobielles Lab

Allergene: Milch und Milcherzeugnisse
Laktose: nicht enthalten
Salz: Speisesalz

Reifung/Form der Verarbeitung
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Uberwiegend vermarktete

Verwendungsméglichkeiten Produktionseinheit: Laib

Dieser Kase darf auf keinem Kéasebuffet fehlen
und ist hervorragend als Jausenkése zu Abmessungen
verwenden. Ein besonderes Genusserlebnis flir

anspruchsvolle Feinschmecker. Hoéhe: 10cm

Gesamtgewicht: 7kg
Durchmesser: 30cm

Pinzgau Milch Produktions GmbH

Produktionsstandort

SaalfeldnerstraBe 2
5751 Maishofen

Salzburg



Auszeichnungen und Qualitatssiegel
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